
Vendanges 2016

La climatologie du millésime
2016

Le millésime 2016 a été marqué par le gel de la
semaine du 27 avril. Suite à cet accident très
traumatisant poru les vignerons, certains ont

simplifié le travail des vignes pour économiser.

Les choix du domaine H.
Naudin-Ferrand

Au domaine, le gel a emporté 70 % de la récolte. Le
travail dans les vignes après le gel a été

particulièrement pénible, décourageant même. Mais
nous avons décidé de ne pas baisser les bras et de

penser au futur. 
Nous avons aussi fait le pari que la météo

permettrait d’amener le peu qui restait à une belle
maturité. C’est ce qui s’est passé. Cela nous a

permis de vendanger aussi tard que nécessaire, et
de faire de très beaux vins.

Enfin  nous avons décidé d’acheter du raisin (pinot
noir et gamay) à 200 km à l’ouest, dans l’appellation
Saint Pourçain, pour pouvoir ensuite proposer des

vins accessibles.

Côte Les vendanges ont débuté le 20 Septembre par le
pinot noir de l’Allier.

Le 23 Septembre nous avons cueilli Ladoix. Les
Echezeaux (qui avaient beaucoup gelé) devaient

encore attendre.
Le 27 Septembre Viola rentrait.

Echezeaux et Nuits ont attendu le 28 Septzembre.

 Hautes-Côtes La coupe a débuté le 27 Septembre par notre pinot
blanc (une nouvelle cuvée!) et aussi la première

parcelle d’Orchis.
La coupe s’est terminée le 4 Octobre par Clématis.
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